
Le Menu du Marché 

 

Wraps de lotte marinée minute, salade de jeunes blettes et son lassi 

Seeteufel-Wraps orientalisch mariniert mit Mangold-Salat und Lassi 

Oder 

Tranche de porc ibérique sur salade de pommes de terre  et  salade mêlée vinaigrette au 

miel 

Scheiben vom Ibericoschwein,  Kartoffelsalat, Salatbouquet mit Honig-Vinaigrette 

--- 

Œuf surprise farci de coquilles St jacques et de foie gras accompagné d´une bisque 

d´étrilles vertes 

Ei  ‘surprise’, Jakobsmuschel, Foie gras und Strandkrabbensuppe  

----- 

Sorbet 

----- 

Poitrine de faisan rôtie,  sauce aux raisins, Cognac, petit strudel de gazon de  

Choucroute 

Fasanenbrust auf Cognac-Weintraubensoße mit Kartoffel-Sauerkrautstrudel 

Oder 

Poisson du jour 

----- 

Chariot de fromages 

Oder 

Dessert d´agrumes 

Variation von Zitrusfrüchten 

 
5-Gänge 59,- 

3-Gänge ( Vorspeise, Hauptgang, Dessert ) 45,- 


